52 | FONDO PER N

ST | UAMBIENTE [~ §

=8> B4 ITALIANOJ S
Acena ce%_g - R
1e ncette dafﬁim RN 'x_“;.’;

ﬂlug:rcrh‘ll ﬂppurtu tra cinema e cucina. :“ | SSEENS :
.._“.._-* 1 PFC =5 - '
MENU DELLASERATA
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~ @esce finto o da“Cepost@perte”  ~ _
Peperoni alla r:‘urta ~~ da ‘Lasposaturca” "
Cocktail di gamberi ' da “The Blues Brothers” .-
ik PRIMI:— o
Timballo di maccheroni - da “If Gattopardo™
Riso alla Thar da “The beach”
SECONDO: ‘
Pollo al curry da “Non ti muovere”
e CONTORNT: e
“Pomodors wrd“ fritti da “Pomodori verdi fritti alla
: fermata del treno™
L 'insalata nicoise di Reuben da “Ocean Eleven”.
~ Ratatouille da “Ratatouille”
' | ~ DOLCI:
Knickerbocker Glory “ da “Té con Mussolini”

Old fashioned Lemon Meringue Pie — da “Million dollar baby”
Costo della serata € 33,00

Prenotazione obbligatoria entro il 15/6 ed info:
3385916243 -Patrizia Nesi - Delegazione FAI di Taranto



